
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

Valentín Bianchi kommt im Jahr 1910 aus seiner Heimat Italien nach Argentinien. Er arbeitet zunächst in 
verschiedensten Industrien und Jobs, gründet sogar seine eigene Buslinie und nimmt auch politische 
Verantwortung wahr. Im Jahr 1928 endlich geht sein großer Traum in Erfüllung und Don Valentín Bianchi 
wird stolzer Besitzer eines eigenen Weingutes in San Rafael, im Süden der Provinz Mendoza, mit eigenen 
Weingärten und einen kleinen Kellerei. Diese kleine Bodega namens “El Chiche” beginnt ihre Produktion mit 
einem Super Medoc, gefolgt von einem Riesling. Von Anfang an fanden seine Weine große Akzeptanz auf 
dem einheimischen Markt und wurden schnell zu Klassikern bei den anspruchsvollen Konsumenten. 
 
1934 gelingt es ihm, seine Weine in Buenos Aires bekannt zu machen und in der nationalen Weinausstellung 
die Auszeichnung “Exponente Máximo de Calidad” (Qualitätssieger) zu erlangen. Mit der Einbindung seiner 
Söhne beginnt das Unternehmen langsam zu wachsen und firmiert im Jahre 1951 in Valentín Bianchi S.R.L. 
um. Seit 1960 führt es den heutigen Namen Valentín Bianchi S.A.. Seine Söhne Alcides José, Enzo Arnaldo, 
sein Schwiegersohn Aurelio Stradella sowie seine Enkel Valentín Eduardo, Ricardo und Alejandro Rubén 
führen das Weingut heute und erhalten den Traum des Einwanderers am Leben. Valentín Bianchi ist eine der 
wenigen noch verbliebenen Familienkellereien der Top-Kategorie in Argentinien. 
 
Die Bodega besitzt drei Fincas (Weingärten) - Asti, Doña Elsa und Las Paredes, mit einer gesamten Rebfläche 
von mehr als 300 ha, auf denen vor allem Cabernet Sauvignon, Malbec, Merlot, Bonarda, Sauvignon Blanc, 
Chardonnay, Riesling Renano, Semillón und Chenin angebaut werden. Alle diese Sorten stammen von 
Rebstöcken, die ursprünglich aus Frankreich und Kalifornien kamen. Das Unternehmen besitzt neben dem 
alten Kellereibetrieb, der immer weniger genutzt wird, zwei neue Kellereien außerhalb der Stadt für die 
hochwertigen Linien. 

Technische Daten  
 
Rebfläche:  Finca Doña Elsa - 134 ha, 700m ü MM (mehr als 40 Jahre alt) 
 Finca Asti - 89 ha, 730m ü. MM 
 Finca Las Paredes - 71 ha, 750m ü.MM 
 

Traubensorten: Cabernet Sauvignon, Malbec, Merlot, Bonarda, Pinot de la Loire, Chardonnay, 
 Sauvignon Blanc, Pinot Noir, Riesling, Semillón, Chenin Blanc, Torrontés,  

 Tocai Friulano. Für die hochwertigen sortenreinen Weine werden 
ausschließlich eigene Trauben verwendet. Es werden auch Trauben von 
fremden Weingütern in ausgesuchten Zonen zugekauft, deren Anbau 
strengstens überwacht wird. 

 

Produktionskapazität:  ca. 15.000.000 Liter in Tanks und Fässern 
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New Age white 
 

Ein sensationeller Wein aus dem Hause Bianchi. Dieser Wein in seiner einmalig attraktiven Aufmachung zeigt 
eine sehr jugendliche, leichte Perlung, äußerst viel Frucht, Feinheit und Eleganz. Er ist leicht süß und 
umgeben von diversen Aromen wie Zitrus und Orange. Ein jugendlicher Wein für Junge und Junggebliebene, 
eine echte Alternative und Abwechslung. Als Apérowein zum absoluten Trendsetter avanciert. Blend aus den 
Rebsorten Torrontés und Sauvignon Blanc. 
 

Methode: Perlwein 
Anbaugebiet: San Rafael, Mendoza Alkoholgehalt: 8,0%   
Trinkreife: jetzt  Säure/Restzucker: 6,00 / 52,2 g/l
  
 

New Age rosé 2016 
 

Der "Schwester-Wein" des weißen NEW AGE ist auch bereits ebenfalls ein Trendsetter geworden. Sehr 
prickelnder Wein mit intensiver purpurroter Farbe. In der Nase erinnert er an wilde Himbeeren, im Gaumen 
überrascht er mit Aromen nach Kirschen, Johannis- und Erdbeeren. Ein spezieller Wein für die jüngere 
Generation, welcher die Fans des weißen New Age sicherlich ebenso begeistern wird. Blend aus den 
Rebsorten Merlot und Malbec.  
 

Methode: Perlwein 
Anbaugebiet: San Rafael, Mendoza Alkoholgehalt: 8,5%   
Trinkreife: jetzt  Säure/Restzucker: 5,06 / 47.5 g/l 
 
 

Bianchi – Brut 
 

Dieser Schaumwein zeigt die Fähigkeit der Bodega, exzellente Produkte zu sehr attraktiven Preisen 
herzustellen. Blend aus Chardonnay (60%) und Pinot Noir (40%). Gelbliche Farbe mit leichten grünen 
Reflexen. Sehr einladende Nase mit Aromen von Apfel, Birne und einem Anklang von Vanille. Beeindruckend 
am Gaumen mit einem Cocktail von Biskuit, Butter, Haselnuss und weißem Pfeffer. 
 

Methode: Methôde traditionelle (Flaschengärung) - 12 Monate Reife auf der Hefe 
Anbaugebiet: San Rafael, Mendoza Alkoholgehalt: 12,5%   
Trinkreife: jetzt Säure/Restzucker: 5,90 / 9,50 g/l 
 
 
 

Bianchi – Late Harvest 2013   (0,375l-Flasche) 
 

Eine klassische Trockenbeerenauslese nach bestem Sauternes-Stil, wie sie in Argentinien nur in den Jahren 
produziert werden kann, in denen die Botrytis Cinerea vorkommt und sich auf die Trauben legt, die dann 
Ende Mai gelesen werden. Die Gärung in franz. Holzfässern stoppt kurz bei Einsetzen der Winterkälte und 
setzt sich mit Beginn des Frühlings wieder fort, so dass der Wein insgesamt ca. 12 Monate in den Fässern 
verbleibt. Blend aus 95% Semillón und 5% Sauvignon Blanc. Goldene Farbe. Intensive Aromen von Honig, 
Zitronenschale, Heu und kandierten Früchten. Ideal zu Foie Gras, Blue Cheese und klassischen Süßspeisen. 
 

Holzausbau: 12 Monate in französischen Barriquefässern  
Anbaugebiet: San Rafael, Mendoza Alkoholgehalt: 13,5%   
Trinkreife: bis 2030 Säure/Restzucker: 6,34 / 84.5 g/l 
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Famiglia Bianchi – Chardonnay 2015 
 

Ein toller barrique-ausgebauter Chardonnay voller Eleganz, Körper und Kraft. Kräftige gelbe Farbe mit 
leichten grünen Reflexen. Enorme aromatische Komplexität durch genau dosierte Reife in französischer 
Eiche. Vanille-, Apfel- und Gewürzaromen in der Nase. Reich am Gaumen, seidig, von ausgewogener 
erfrischender Säure. Langer angenehmer Abgang. 
 

Holzausbau: 8 Monate in franz., zu einem Drittel neuen Barriquefässern 
Anbaugebiet: San Rafael, Mendoza Alkoholgehalt: 14,0%   
Trinkreife: bis 2021 Säure/Restzucker: 5,70 / 3,66 g/l 
 
 

Famiglia Bianchi – Malbec 2014 
 

Dunkle rotviolette Farbe und intensives sortenreines Aroma von reifen Pflaumen und Brombeeren 
kombiniert mit Anklängen von Schokolade aus dem Holzausbau und einem enormen von Kirscharomen 
dominierten Abgang. Ausgeglichen, voluminös und ausdauernd am Gaumen. Die Kombination von 
französischen und amerikanischen Barriques sorgt sowohl für süßliche Tannine als auch für interessante 
Würze.  
 

Holzausbau: 10 Monate in franz. (80%) und amerik. Barriquefässern 
Anbaugebiet: San Rafael, Mendoza Alkoholgehalt: 14,0%   
Trinkreife: bis 2019 Säure/Restzucker: 5,14 / 3,15 g/l 
 
 

Famiglia Bianchi – Cabernet Sauvignon 2014 
 

Ein klassischer Cabernet Sauvignon, der sich mit den besten der Welt messen kann. Seine eleganten und 
komplexen Aromen erinnern an Cassis, Brombeere, Wildfrüchte, schwarzen Pfeffer, Lakritz, Zedernholz, 
Kaffee, frische Minze und vieles mehr. Intensive rotviolette Farbe und sortenreines Aroma.  
 

Holzausbau: 10 Monate in franz. (80%) und amerik. Barriquefässern 
Anbaugebiet: San Rafael, Mendoza Alkoholgehalt: 14,5%   
Trinkreife: bis 2018 Säure/Restzucker: 5,02 /3,42 g/l 
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Enzo Bianchi 2013 
 

Der Top-Wein der Kellerei gehört zu den ganz großen Klassikern der argentinischen 
Weinkultur und wird so bereits seit vielen Jahrzehnten produziert. Rote Farbe mit 
deutlichen violetten Reflexen. Die Eleganz des Cabernet Sauvignon in Kombination mit 
der Komplexität des Malbec und Petite Verdot sowie der Reife in neuen 
Barriquefässern ergibt einen harmonischen und samtigen Wein mit exzellentem Körper 
und herausragender Persönlichkeit. Großes Bukett von roten Früchten in der Nase und 
am Gaumen mit Anklängen von Cassis, Schokolade, Kirsche und schwarzem Pfeffer. 
 

Rebsorten: 73% Cabernet Sauv., 20% Malbec, 7% Petit Verdot 
Anbaugebiet: San Rafael, Mendoza, 730 m ü.M. (gepflanzt 1915) 
Alkoholgehalt: 14,5%   
Säure/Restzucker: 5,40 / 2,83 g/l 
Reife:  18 Monate Reife in neuen franz (80%) und amerik. Barriques  
Trinkreife: bis 2028 
Ertrag: 500 Gramm pro Rebstock 
Produktionsmenge: 5.000 Flaschen/Jahrgang 

 

 


